Vins du Languedoc Roussillon - Produit de France

VIN SOUS VOILE 2014 (Vin blanc oxydatif)

Terroir : Schistes de la colline de Forca Real - Roussillon

VIN DE FRANCE

Cépage : Maccabeu 100%

Vendanges : A la main. Mi- septembre 2014

Vinification : Pressurage direct grappes entiéres. Débourbage et Vinification a basse temépérature.
Elevage : 3 ans en flts de chéne francais

Mise en bouteille : 5 avril 2019

Température de dégustation : 14,5

Alliance culinaire : fromages, anchois, tapenade, apéritif, charcuterie

Garde : Trés grande garde, 50 ans

Conditionnement :
Btl Bdx 50 cl Flacon, bouteille numérotée

Alcool . Acidité vol pH Acidité tot. Sucrés résid.
Y%vol g H2S04/I Unité pH g H2S04/1 g/l g/l
14,5 0,67 3,81 2,68 <0,4
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