Vins du Languedoc Roussillon - Produit de France

LES ORRIS BLANC 2023

AOP : Cotes du Roussillon ( Blanc)

Terroir : Schistes de la colline de Forga Real - Roussillon

Viticulture : Biologique

Cépage : Grenache blanc (40%) — Grenache Gris (40%) Roussanne (20% )
Vendanges : Ala main. 17 Aout 2023. Pluviométrie 2023 : 250 mm
Vinification : Pressurage direct grappes entieres. Vinification en fts.
Elevage : 9 mois en fits de chéne francais

Mise en bouteille : 29 mai 2024

Température de dégustation : 13 °

Dégustation a la date du 5 décembre : Le vin présente une robe or pale, lumineuse, brillante. Le nez est intense, pur, élégant,

avec des notes d’aubépine et de gousse de vanille, puis s’ouvre sur des épices douces. La bouche est franche, séduisante,

ronde et fraiche. Elle se révele sur des notes d’agrumes et de fruits blancs ( bergamote ,péche blanche) avec une finale gour-

mande qui donne une fantastique allonge.

Tasting: This wine has a luminous, brillant gold color. Nose is intense,pure and elegant with. Hathorn and vanilla pod notes then

opens with sweet spices.The palate is frank, seductive, ample and fresh. It reveals citrus and white fruits notes (bergamot, white peach)

with a delicious finish which gives a fantastic length.

Alliance culinaire : Plats a base de poissons, fromages . S’accorde parfaitement avec un risotto aux saint jacques , une volaille

de Bresse ou sur un tartare de langoustines.

Wine and food paring : Fish food, cheese. Goes perfectly with a scallop risotto, Bresse poultry or with langoustine tartare.

Garde : Jusqu'a 15 ans. Apogée entre 7 et 12 ans.

Alcool . Acidité vol pH Acidité tot. Sucrés résid.
%vol g H2504/| Unité pH g H2S04/1 g/l g/I
13.5 0,29 3,28 3.49 <1

Conditionnement :

Btl Bourgogne Sommeliére Lourde Bague carrée, capsule étain or, cartons de 6 (6x75cl)
Poids bouteille vide =

Lot n° L290524C1CE

Code GTIN 13 c-étiquette : 3760221680111

Code GTIN 13 carton : 3760221680128

Vin certifié biologique par FR BIO 10
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