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Jean Boucabeille, Domaine Boucabeille
in Corneilla la Riviere, Roussillon

Auf der Uberholspur

Uber einige Best Buys aus dem Roussillon berichtet Stefan Krimm.

Das kleine Massiv von Forc¢a Real westlich
von Perpignan mit seinen Amphitheater-ar-
tigen Terrassen und seinem weiten Blick in
die malerische Landschaft des Roussillon,
bis hiniiber zum schneetiberstdubten Mont
Canigou und zum tiefblauen Meer, ist ein
aufregend schoner Platz fiir die Erzeugung
grosser Weine.

Jean Paul Henriques, der seine Doméne
in Millas nach dem Berg benannt hat, nutzt
das Potenzial der dunklen Schieferbéden
schon seit mehr als 20 Jahren. Aber er ist
nicht der Einzige, der die Bedeutung des
tiber 500 Meter aufsteigenden Geldndes mit
seinen markanten Temperaturunterschie-
den zwischen Tag und Nacht fiir den Quali-
titsweinbau erkannt hat.

In seiner Nachbarschaft arbeitet mit zu-
nehmendem Erfolg ein junger Winzer, der
bereit ist, die Herausforderung des lange
unbestrittenen Meisters anzunehmen. Die
Rede ist von Jean Boucabeille (38), seit drei
Jahren Nachfolger seines Vaters Régis, der
die Doméne Boucabeille westlich von Cor-
neilla la Riviere 1990 gegriindet hat. 15 Hek-
tar aufgegebenen Weinlands kaufte er da-
mals in einem Gebiet, das zum einen Teil
lange Zeit der Stissweinproduktion gedient
hatte und zum anderen der Erzeugung
preisgiinstiger Massenweine, die den Ruf
des Roussillon massiv beschddigt hatten.

Sein Sohn hatte mit dem Weinbau zu-
néchst nicht viel im Sinn: Ausgerechnet ein
Literaturstudium in Paris musste es sein,
mit dem er seinen Bildungsgang startete. Es
folgte ein kaufménnisches Studium, und

schliesslich landete er — mit alsbald beacht-
lichem Erfolg — bei einer Investitionsbank.
Schon vor seinem 30. Geburtstag wurde
ihm allerdings klar, dass ihn der eingeschla-
gene Weg zwar komfortabel ernghren, aber
nicht wirklich ausfiillen wiirde. Er sagte der
franzosischen Metropole ade und ging nach
Perpignan, wo er eine Ausbildung in Wein-
bau und Onologie absolvierte, um dann
2008 den mittlerweile 25 Hektar Rebland
umfassenden viterlichen Betrieb zu iiber-
nehmen. Sein Vater, der anfangs noch mit-
half, hat sich ins Elsass zuriickgezogen,
steht aber immer noch zur Verfiigung,
wenn er gebraucht wird — nicht nur mit Rat,
sondern auch mit der schweren Weinbergs-
hacke in der Hand, wenn gerodet oder neu
angepflanzt wird.

Und das ist kein Ausnahmefall, denn die
Ergidnzung des traditionellen, Grenache-
und Carignan-geprdagten Rebenspiegels
durch Syrah und Mourvedre mit ihrer fei-
nen Wiirze und ihren kriftigen Tanninen
sowie durch die von der nordlichen Rhone
gekommene Roussanne mit ihrer feinen
Aromatik und Eleganz macht viel Arbeit.

Arbeit war auch mit dem Bau und der
Ausstattung des modernen Keller- und La-
gergebdudes am Hangfuss tiber dem Tal
des Tét verbunden. Hier, im sonnigsten Sii-
den Frankreichs mit etwa 2600 Sonnenstun-
den pro Jahr, stellt es eine absolute, auch in
der regionalen Presse gewiirdigte Ausnah-
me dar: Jean hat es ndmlich im Gegensatz
zum Mainstream im atomstromgesittigten
Frankreich mit einer leistungsfdhigen Pho-

tovoltaik-Anlage ausgestattet, die stolze
28000 Kilowattstunden pro Jahr erzeugt.

Gilt er somit in technischer Hinsicht als
«Neuerer», so wendet er in Weinberg und
Keller altmodische, ndmlich biologische,
teilweise auch biodynamische Methoden
an: keine Herbizide, keine Pestizide, kein
Kunstdiinger und genaue Beachtung der
natiirlichen Rahmenbedingungen bei der
Weinbergs- und Kellerarbeit: Temperatur-
gang, Niederschlagsverteilung, Windver-
hiltnisse (Tramontane, Marin) sowie die
Zyklen von Mond und Sonne. An allerers-
ter Stelle stehen fiir ihn aber die Auswahl
der richtigen Rebsorten fiir den jeweiligen
Standort und die intensive Bodenbearbei-
tung der ca. 20 Meter breiten Terrassen, auf
denen aufgrund ihrer Siidost-Exposition
viel Schweiss vergossen wird.

Gefordert wird der dkologische Ansatz,
der ja auch die Stiarkung der Biodiversitt
im Auge hat, durch ein in den 90er Jahren
durchgefiihrtes Aufforstungsprogramm mit
Pinien und Eichen in der Nachbarschaft der
Weinparzellen sowie die Platzierung von
rund 100 Bienenvolkern.

Im Keller beschrankt sich Boucabeille,
der gesundes Lesegut bei niedrigen Ertra-
gen (z.B. beim «Les Orris» 10-20 hl/ha) fiir
bedeutsamer hilt als alles, was die Technik
anzubieten hat, auf das Allernotwendigste.
Dennoch schétzt er den Rat von Brigitte So-
riano, die als Onologin auch fiir das Vorzei-
gegut «La Réctorie» arbeitet. Sie ist fiir ihn
der kritische Konterpart, der verhindert,
«dass sich die alte Winzerkrankheit der
nicht mehr hinterfragten festen Gewohnhei-
ten etabliert. Ein stdndiger, sehr prézise ar-
beitender <Stachel>, den man braucht, wenn
man nicht stehenbleiben will.»

Das hort sich nach produktivem Maso-
chismus an, hat aber in den letzten Jahren
die Qualitdtsentwicklung bei Boucabeille
nicht unerheblich befliigelt.

Die weiteren Orientierungspunkte gibt —
und das ist ganz unromantisch gemeint —
die Natur vor. Der Winzer zitiert dazu den
Philosophen Blaise Pascal: «L’imagination se
lassera plutot de concevoir que la nature de
fournir» — «Die schopferische Fantasie er-
schopft sich eher als die Natur», das heisst,
diese ist die eigentliche, unendlich kreative
Lehrmeisterin. Aber ihr zuhéren und sie
sehr genau beobachten muss man natiirlich.
Und die richtigen Schliisse ziehen aus den
mit fast wissenschaftlicher Genauigkeit re-
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gistrierten Auswirkungen ihrer fort-
wihrenden Kreativitét.

Auch die sorgfiltige Beobachtung
des Geschehens im Keller gehort
dazu: Die Weine werden auf den na-
tiirlichen Hefen vergoren, und beim
Ausbau werden mittlerweile statt
der iiblichen Barriques iiberwiegend
gebrauchte etwas grossere 300-Liter-
Fésser eingesetzt. Es geht nicht um
Schoko- und Vanillearomen, sondern
um einen moglichst schonenden,
langsamen Ausbau.

Die Entwicklung seiner Weine in
den letzten Jahren — einschliesslich
ihrer fiir den Stiden vergleichsweise
zivilen Alkoholgradation auch bei
sehr niedrigen Ertrégen — zeigt, dass
Jean Boucabeille auf dem richtigen
Weg ist. Forga Real hat aufgehort,
ein «One-star-wonder» zu sein.

2010 Le Blanc de Régis Boucabeil-
le Vin de Pays des Cotes Catalanes,
Domaine Boucabeille: Grenache
Blanc und Maccabeu. Im Duft frisch
mit Anklangen von Akazienbliiten,
Mandeln, einer Spur Honig und
Bergamotte. Am Gaumen feines
Spiel, fast nervés, Mandeln und Zit-
rus, elegant, langer Nachhall (6,60
EUR) 15/20 trinken -2012

2009 Les Orris Cotes-du-Roussil-
lon AC, Domaine Boucabeille: Macca-
beu, Grenache Blanc. Zuriickhalten-
der Duft nach Akazie und einer
winzigen Spur Vanille. Am Gaumen
krauterwtirzige Noten von reifen
Birnen und Honig, geschliffen und
schmelzig, enormer Korper, sehr
langer Nachhall, Holz noch nicht
ganz integriert (26 EUR).

15+/20 trinken -2018

2010 Les Terrasses de Régis Bou-
cabeille Cotes-du-Roussillon Villages
AC, Domaine Boucabeille: Grenache,
Syrah, Carignan. Dunkles Rubin
mit violetten Reflexen. Ausdrucks-
volle wiirzige Nase mit Ankldngen
an Waldbeeren und Siisskirschen,
unterlegt mit einem Hauch Majo-
ran. Im Mund viel Stoff, geschliffe-
ne, reife Tannine, Waldbeeren mit
einer Spur Cassis, langer Nachhall
(6,60 EUR). 15+/20 trinken -2016

2008 Monte Nero Cétes-du-Rous-
sillon Villages AC, Domaine Boucabeil-
le: Grenache, Syrah. Purpurfarben.
Im intensiven Duft Waldbeeren, ge-
trocknete Feigen, eine Spur Bitter-
schokolade und ein Hauch Majoran.
Mundfiillende Noten von Waldbee-
ren und Bitterschokolade, sehr dicht
und stoffig, ein charakterstarker
Wein, der auch bei grosser Hitze eine
gewisse Kiihle und Mineralitdt aus-
strahlt; im sehr langen Nachhall

Schwarzkirsche. Gutes Reifungspo-
tenzial, toller Preis! (11 EUR)
17/20 trinken -2023
2009 Monte Nero Cotes-du-Rous-
sillon Villages AC, Domaine Boucabeil-
le: Grenache, Syrah. Purpurrot. Siis-
ser Duft nach Schwarzkirsche, Brom-
beere, abgerundet durch einen
Hauch Tabak, feine Geleenoten. Am
Gaumen bei beeindruckender Struk-
tur sehr reif und geschmeidig, Brom-
beere, Schwarzkirsche, eine Spur
Majoran, feinbittere Tannine, schmel-
zig und kultiviert, ausserordentlich
langer Nachhall, grosses Alterungs-
potenzial. Ein bemerkenswerter
Wein, zumal bei diesem Sensations-
preis! (11 EUR) 17+/20 2013-2030
2008 Les Orris Cotes-du-Roussil-
lon Villages AC, Domaine Boucabeille:
Syrah, Grenache, Mourvedre. Krif-
tiges Purpur. Tiefer, intensiver Duft
nach Waldbeeren, etwas Bitterscho-
kolade und Majoran. Am Gaumen
Brombeere und Heidelbeere, feine
Geleenoten, stoffig, wiirzig und
dicht mit beeindruckendem Kérper,
sehr langer Nachhall und vielver-
sprechendes  Alterungsvermogen
(22 EUR). 17+/20 2013-2028
2009 Les Orris Cotes-du-Roussil-
lon Villages AC, Domaine Boucabeille:
Syrah, Grenache, Mourvedre. Pur-
purrot. Sehr charmante, fiillige Aro-
men von reifen Kirschen mit einem
Hauch Bittermandeldl, eine feine
Spur Holz. Am Gaumen iippige, he-
donistische, mit etwas Holz unter-
legte Schwarzkirschfrucht, sehr viel
Schmelz und Eleganz, beeindru-
ckende Tiefe, grosser Korper, sehr
langer Nachhall. Grosses Alterungs-
potenzial! (22 EUR) 17+/20 2013-2030
2007 Rivesaltes Ambré AC, Domai-
ne Boucabeille: Maccabeu, Grenache
Blanc. Honigfarben. Duft nach leicht
karamellisiertem Akazienhonig, Rosi-
nen und Mandeln. Am Gaumen viel
Schmelz, Honig, Mandeln und Niis-
se, sehr geschliffen; sehr langer Nach-
hall (15 EUR). 16+/20 trinken -2050
Cotes-du-Roussillon Villages Ri-
vesaltes Hors d'Age AC, Domaine
Boucabeille: Vorwiegend Maccabeu.
Mahagonifarben. Beriickender Duft
nach Tannenhonig, Karamell, Rosi-
nen, Niissen und einer Spur Deck-
blatt. Im Mund siiss, dicht, olig,
enormes  Volumen, exzellenter
Schliff, grosse Eleganz, fast ewiger
Nachhall. Was fiir ein Wein! (26
EUR) 17+/20 trinken -2050

Angegebene Preise ab Weingut.
Bezug: leistenschneider.com, topcru.de,
vindecologne.de
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Vijay Spare, Herausgeber des

Magazins «Effilee», Hamburg

Eigentlich sind Cabernets ja
nicht so mein und meiner Gat-
tin Ding, dazu das Vorurteil,
dass aus Sudafrika gern so
tibermachtige  Angeberweine
kommen. Der 1998 Vergelegen
Cabernet Sauvignon, der uns so
grossziigig lberlassen wurde,
eroberte aber doch unser Herz,
mit einer fein strukturierten Saure, die ihm Rickgrat
gibt, Cabernet-typischen, aber sehr prazise eingebunde-
nen Tanninen und einer verbliiffend deutlichen Siisse,
die sich aber erst beim zweiten Schluck zeigt. Kein Jahr-
hundertwein, aber so was von trinkbar! 17/20

René Gabriel, 54, bekannt

Wir sassen an einem grossen
Holztisch im Restaurante Nadia
in Mendoza. Unsere tempera-
mentvolle Gruppe hatte Lust,
maoglichst viele Weine zu pro-
bieren. Obgleich das Qualitats-
niveau sehr hoch war, gab es
fir mich einen klaren Tages-
respektive Nachtsieger. Auf
dem Riickenetikett wurde der
2002 Felipe Rutini als Blend von 50% Cabernet Sauvig-
non, 30% Merlot, 17 % Malbec und 3% Syrah vorgestellt.
So war es wohl der Cabernet, der diesem Argentinier zu
Beginn eine unverschamte Bordeaux-Affinitat verlieh.
Und doch konnte es am Ende der Malbec gewesen sein,
der den Briickenschlag zu einem ganz grossen Mendo-
za-Grand-Cru besorgte. Sommertriffel, Rauch, Korin-
then und getrocknete Heidelbeeren, ziemlich tiefschiir-
fend. Ich habe in meinem privaten Keller mit jungen Ru-
tinis aufgestockt... 19/20

Thom Held, VIVAlcampus,
Ziirich

Ganz unverhofft wurden wir im
empfehlenswerten Restaurant
«Le Cercle des Vignerons» in
Ampuis, der Kapitale des Cote-
Roétie, von der Gelegenheit auf
einen Chateau-Grillet 2006 ver-
fliihrt. Eine Premiere, vom be-
rihmten und raren Grillet zu
naschen. Der Duft des zitrus-
gelben Viognier aus Steillagen mit eigener Herkunfts-
bezeichnung - Appellation Chateau-Grillet Contrélée -
ist von zarter Eleganz. Wie ein feiner, trockener, war-
mer Windstoss, der Aromen nach Grapefruitzesten, Ap-
rikosen, Mandeln und Harz mit sich tragt und einen um-
garnt. Am Gaumen fliesst er samten liber die Zunge, ei-
nen Viognier-weichen Teppich hinterlassend. Darauf
folgt ein Spaziergang auf Quarzsand, in der Empfindung
wachgehalten durch eine tolle, dezente Saure, und gel-
bes Kernobst. Keine Spur von «grillé». Robert Parker
mag den Wein nicht. Chateau-Grillet ist halt ein raffi-
nierter Leisetreter: Auf leisen Sohlen tanzelt er zu un-
aufdringlich-royaler Grosse auf. 19/20




