Produktionen i Roussitlon
er faldet fra et par miliioner
hektoliter om aret til blot
660.000 hektoliter i 2011, og
det har kostet mange vin-
firmaer livet de seneste ar.

Les Orris er en mineralsk
vin, kraftfuld uden at vaere
tung.

Roussillon: Vinbonden fra biergtoppen
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Jean Boucabeille bruger hakke
og spade for at plante nye vin-

stokke og producere kvalitets-
viniFrankrigs billigste hjorne

Jean Boucabeille har det bedste vidnes-
byrd om, at hans vin holder: en vert-
kalsmagning af topvinen Les Orris tilbage
til 2001. Netop det &r i maj droppede han
sin bankkarriere i Paris for at rykke til
Roussilllon og lave sin farste hast pa
Domaine Boucabeille | september.

- Vi har flasken her. Jeg havde hjulpet
min far i vinmarken og smagt en masse
vin, men jeg havde ingen teknisk viden -
den fikjeg garst papir pa efter et kursus et
par ar senere, fortzeller vinbonden.

Jean Boucabeille laver vin i det sydlige
Frankrig, et omride, indbyggerne selv be-
tegner som Katalonien, og hvor man kom-
mer galt af sted i forhold @l de lokale ind-
byggere, hvis man kalder desserten for en
creme briilée - det er en créme catalane ...

Jean Boucabeille har overtaget en
barsk opgave med sin fars vinmark, for
den ligger pa en stejl skrfmin%)é det 507
meter heje bjerg Forca Real. Udsigten
mod sydest rekker il Perpignan og Mid-
delhavet, og fra bjerget kan marese over
til bjerget Canigou, som er det everste
punkt 1 Roussilion. De 11 terrasser falder
fra 330 hajdemeter ned til 200, og Jean
Boucabeille og hans fa medarbejdere ma
tage hakker i brug, nar de skal plante nye
vinstokke - undergrunden bestér af skifer,
og netop derfor har vi en stribe vine med
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en atypisk profil for det varme klima: Les
Orris er en mineralsk vin, kraftfuld uden
at vare tung, og - viser smagningen denne
eftermiddag i Odense - den holder frem-
ragende i keelderen.

100 bistader

Undergrunden er irsagen til den flotte
struktur i vinen, placeringen mod syd-
ost skermer for den staerEe aftensol, og
eksponeringen for vinden sikrer, at Jean
Boucabeille stort set slipper for skadedyr
og sygdomme i druerne. Han er okolog
og bruger kun svovl en enkelt gang eller
to for at sikre sunde druer frem dl hasten
i efteraret. Arbejderne i mere end 100 bi-
stader i skoven af fyrre- og egetrazer rundt
om vinmarkerne sorger for bestavningen
af planterne i foréret, og Jean Boucabeille




og hans folk kan bruge ressourcerne p4 at
holde vildgrasset vk fra vinmarken. Der
er kamp nok om det sparsomme vand.

- Vi har en interessant diskussion i
Roussillon, om det m# vare tilladt at van-
de. Jeg vil ikke vande eller tilfaje andet,
for vi accepterer, hvad naturen giver os.
Visslipper gs las i markerne for at holde
gresset nede - men ellers ikke s meget
mere.

Billig jord, god vin

Udbyttet fra hans mark er pa blot 12 hek-
toliter pr. hektar mod Roussillons gen-
nernsnit pd 27 hektoliter, som i svrigt er
det laveste i Frankrig.

- Og for at veere #rlig er jorden ogsi den
bilﬁiste 1 Frankrig, men ogs3 et af de ste-
der, hvor du kan lave den bedste vin. Det
er maegtg sjovt.

De zldste vinstokke stammer fra
1970’erne, og Jean Boucabeilles far kabte
marken pa 12 hektar pa Forca Real i 1990,
og den er siden udvidet il 28 hektar ved
hardt arbejde.

Skiftet til akologi

Vinbonden husker tilbage til tiden, da de
kerte druerne til kooperativet, hvor de
selv og lokale vinbender lejede sig ind. I
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Les Orris fra Domaine Boucabeille er en velstruktureret vin fra et omrde,

hvor varmen kan give alkoholsvulmende, tunge vine. Men det koster at lave
vin pa toppen af et bjerg, sa billig er den ikke.

2007 byggede han sin egen vinkzlder og
skiftede til okologisk drift og naturger.

- Det var en stor dag for domenet, davi
fik vores eget vineri uden for landsbyen.
Kzlderen pa 700 kvadratmeter er bygget
indi en skreent, s3 druerne bliver lesset af
oppe bag kzelderen og falder ned i tabke,
og dermed undgér vi brug af pumper,
inden mosten kommer ned i kzlderen
med fade, forteeller Jean Boucabeille.

Vinbonden har tenkt beredygtigt, for
kzlderen i skrenten behaver ikke aircon-
dition for at sikre en kelig gering i stil-
ogbetontanke, og solcellerne pé taget
producerer tre gan e s meget elektrici-
tet, som vingarden bruger.

- Vi bruger desuden regnvand fra taget
til rengoring. Jeg vil gerne vere miljoven-
lig. Arlritekten bag kelderen har i ovrigt
ogsi tegnet Gerard Gaubys kelder, si-
ger Jean Boucabeille med henvisning til
Raussillons biodynamiske stjerne (hvis
vir. leseren mader senere i denne serie).

De sveere hvide

Aret 2008 var ogsi et farvel til indkeb af
industriger, og vildgeren har sat Jean
Boucabeille pa en udfordring, nir det
gelder de hvide vine.

- Du presser druerne ti} en hvidvin, s3
duhar ikke skallerne til at fremkalde gee-
ringen. Og det er ikke godt, hvis vinen
lj’%er i tanken, uden at noget sker. Du ri-

ikerer oxidation, og du har geer, som kan
udvikle aromaer, som ligger langt vk fra
vin og mad, og hvad du forventer afen
hvidvin, siger Jean Boucabeille.

-Det er 1kke sveert med rede druer, vi
afstilker druerne og kommer lidt knuste
drueri mosten, og pa tredjedagen er gee-
ringen i gang, siger Jean Boucabeille.

Jean Boucabeille har to-tre medarbej-
dere til at hjelpe sig plus faderen, som har
rundet de 77 &r.

Han er tilfreds med at producere om-
kring 85.000 flasker om dret, og de naste
10 3r handler det om at passe pa de nye

vine, f2 bide de hvide og rede til gere
bedre og g4 dybere ind 1 biodiversitet og
lave vine, som afspejler druerne og om-
ridet.

- Vi har vinstokkene, og der er skov hele
vejen rundt, s vi har ingen naboer. Vi har
altsa et unikt terroir pa toppen, hvor in-
gen andre kan komme - kun vildsvinene,
som @der vores druer, siger bonden.

Domaine Boucabailles vin bliver forhandlet af
www.wine.dk og Vinens Verden i Slotsgade

i Odense. Billigste radvin koster 99 kroner,

0g topvinen Les Orris stdr i 269 kroner.

Af Morten Vilsbeek, mvi@fyens.dk
Foto: Morten Rode, moer@fyens.dk

Jean Boucabeille har en af de
smukkeste udsigter i Roussilion,
nér han knokler pa Forca Real. Det
sydestvendte bjerg har udsigt over
Middelhavet, men vinteren byder
pa héardt arbejde med hakke og
spade for at holde vildgraesset og la
garrigue - de vilde urter og vaekster -
ude fra marken.

Vinredaktererne kigger de
folgende uger nsermere pé
vinene fra Roussillon:

De hvids, de rede og de sede.
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