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Winzerhandwerk hat er sich
selbst beigebracht. Fiir seine
Weine gab es schon manch ho-
he Auszeichnung.

Aus den zwolf Hektar von
einst wurden 28, die Jean Bou-
cabeille biologisch bewirtschaf-
tet. In den Reben gaukeln vor
allem Bienen, Der 43-Jdhrige ist
nebenbei Imker und bezieht
Honig von eigenen Stocken.

Es gibt drei Kiassen: ,Les Ter-
rasses” fiir den Alltag, ,Monte
Nero® fiir sonntags und ,Les Or-
ris* fiir den Fall, dass Ostern
und Weihnachten auf einen Tag
fallen. Um den Geschmack des
dichten, lang anhaltenden
.Monte Nero“ zu beschreiben,
sei ein ungewohnlicher Ver-
gleich gestattet: Das Spiel der
Aromen erinnert an Schwarz-
wilder Kirschtorte, nur chne
Siiffe.

Monte Nero

Jahrgang 2013

Rebsorten Grenache, Syrah
Anbaugebiet Frankreich - Rous-
sillon

Analyse 13,8° Alkohol, 3.2 g Séu-
re, 0,6 g Restzucker (pro Liter),
Trinken bis 2018

Preis ab Lager 11,95 Eurc
Adresse Zwolf Grad
Martin-Luther-Platz

50677 Kdln

Telefon 0221 - 381591

E-Mail info@zwoelfgrad.de
Websité info@zwoelfgrad.de
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FALKENSTEINS
WEINMACHER

Winzer,
Forster
und Imker

&gis Boucabeille stammt

aus einer alten Winzerfa-

milie im Roussillon. Seine
Eltern hatten alles aufgegeben,
obwohl sie beste Lagen besa-
fen. Es lohnte micht mehr. So
wurde er Hindler, der die Wei-
ne seiner siidfranzésischen Hei-
mat verkaufte. 1990 verspiirte
er Lust, dort wieder anzufan-
gen, wo seine Altvorderen auf-
gehort hatten. Er erstand Reb-
garten nahe Perpignan. Die ort-
liche Genossenschaft kelterte
fiir ihm die Trauben.

Er legte am Fufie des Berges
Forca Real Terrassen an, die er
nach alter Form mit Reben in
Buschform bepflanzte. Dann
begann er, oberhalb der Anlage
Wald zu rekultivieren. Mittler-
weile zéhlit er 80 Lenze, ist aber
immer noch im Weinberg zu
finden, 2001 iibernahm Sohn
Jean den Betrieb. ,Es sind die
Gene*, scherzt er. Sieben Jahre
spater ging er daran, einen eige-
nen Keller zu errichten. Das

Pit Falkenstein
ist Weinjournalist
in Koln.




