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Qmak Francji w Lodzi

_ Wino trzeba kocha¢ i rozmawiaé z kazdym winogronen. Jezeli nie tworzysz wina z pasji, lepiej zmien zawod,
ho w kieliszku bedzie czu¢ orycz- mowil Régis Boucabeille na spotkaniu W salonie winiarskim Chateau Rouge

KaroLINA BRZOZOWSKA

Na degustacjiw salonie Chateau
Rougeprzedstawiono Lilkaczolo B
win tworzonych przez roc}zing Bou- &
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Régis Boucabeille jest przedstawi-

cielem winnicy polozonej na: zboczu  cabeille.Serwowane sawnajdrozs

wazgoza forca Real niedaleko Per- restauracjach, m.in. w Strasburgu.

pignan w po\udniowej Trangji. Kul- = Smak naszych winjest bardzo deli=
inna tradycje hodowli kai.nype\encwocévmkojarzysiez piep

tywuje rodzi

winorodli. Przygodez winem zaczal 1 pokudniowyrmmjobrazmm, dla-

jegotata,a teraz kontynuujejego syn tegotakbardzo przgpadido: gustuFran-
6wiproducent.

Ity jest obecnie glownymza- cuzomz potnocy - M

WinaBoucabeille doskonalekom-
onuja sie zwieloma potrawami, bo
smakniedominuje- TLeRoseRegis

Jean,
: rzadcqwi:micyBoucabeille.»Nasm

winojestnatw jie slodkie. Powsta- D!
jew sposob tradycyjny. Nie Tubimy  ich:
MAaszyn. Kazde winogrono musimy

dotknat, powqchaé isprawdzi¢, 2y fypowa T6z0Wa barwe. W kieliszku
Towno wygrzalosie na sloficu - pod- rozwijajasie aromaty truskawelkima:
lin, zato whbiatych winach Regis Bou-

kreslaRégis Boucabeille.
Powierzchnia winnicy Bouca- cabeille pﬂewa‘zaj 2 cytrusy i fiotki.
beille mierzy ponad dwadzieScia -~ Wiele os6b dziwisie, 7enajednym
hektarow. O smaku wina decyduje terenie MOgA powstawaé wina o tak
nie tylkoduza ilos¢ slohcairowno- r6znym smaku. Jamy$le, zeto dzieki

bogatej historii tego regionu, na kto-

mierny klimat, ale rowniez atmos:

ferapodczas uprawy winorosli. rymwinorosl uprawianojuzw staro-

\ - Wszyscy pracownicy traktowani 7ytnosci. Waznym elementemjestrow-
sajak cztonkowie rodziny: Jemy niez sqsiedztoniszpanii— dodajeBo-

wspolnie oraz $piewamy podezas ucabeille. Régis tuje wyp! przez siebie trunkiemw Chateau Rouge
przerwy W pracy. Tworcy winamu- Na zakorficzenie spotkaniaw Cha- i . i
szabyCzawsZew. dobrymnastroju, teau Rouge pojawily siewinazapela- walny aromat migdatowi rodzynek. Zawszewyobrazam sobletewinawto-  Rougeprzy ul. 6 Sierpnia 4. Wkrotee
bokazdy smutek czy 7ty humor od cjarivesaltes controlee, ktorepowsta- - Te wina zostawiam 2awsze na finat warzystwie cygara i czekoladowych sqp]anowanekolejne degustacje win

© degustacji,bo naturanie stodki smak  deserow- dodaje producent. francuskich.© ¥

jaghownieze szezepu’ macabeu, nada- 1 ) t :
cyficznymiodo- pozostaje na dtugow ustach. Tojest Wina Boucabeillebedzie mozna "_// il
i ini i | Varolina brzozowske@lodz agora.p!

razu przeﬁkl\at_ia sie na smak wina.
moj sposob awodzenia klientow. Ja kupié¢w salonie winiarskim Chateau

Iichproducent-do- jaoemutrunkovdspe
Wolialiszlan jesttez wyezu-

Un gout de France a Lodz.

-1l faut aimer le vi
. vin et parler avec cha i isi
passion il aurait ét¢ mi que grain de raisin. Si tu ne cultiv i
I € J
disait Régis BouCabeiHe ux de changer ton métier, autrement il y aura un ot la vigne a cause de la
e pendant la rencontre dans la boutique de vin Cflgl(zut amer dans le verre -
s Chateau Rouge.

Régis Boucabei
ille est le propriétai .

. 3 priétaire de ce v P,

prés de Perpignan. 1 ‘ ignoble situé sur les co ;

D . ou .. o Oteaux d .

ét6 commencée par Sé)n gsrult une Fradltlon familiale de cultiver la vigne I?' 12 colline de Forca Real

vignoble Boucabeille 'N%t € eF maintenant est continuée par son fils J eaﬁ ayenture a}vec levina

. re vin est naturellement doux et vinifié traditiof;i - ggrant v

ement. On n'aime pas

les machines. O i
. On doit toucher, senti
"y ) > ir et humer f g
maturité - souligne Régis Boucabeille, chaque raisin et vérifier qu'il est bien arrivé a la

La surface du vi
gnoble Boucabeille est d
seulement de la quantité . est C plus de 20 hectares. Le gofit ; 4
pendant 1'éleva gg denlgtiiiizol;:cl)luetlde climat qui doit étre favorab%el;ngil; ZLI;SCCII): Ill'd ngp
famille. On mange .-Tous les employ€s du vignoble sont traité ambiance
ge, on chante pendant les pauses au travail. Lvéquipgagﬁf tcrzsla?;f edes membres de la
au vignoble doit
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Les vins Boucabei
eille sont servis d :
7 ¢toiles dans | ' . s dans des meilleurs resta
e guide M o N : urants de Strasbo '
g ichelin.-Le golt de nos vins est tres délicat flruite’lt1 Zf'fD_fux d'entre eux ont
’ ait penser aux

paysages chauds du sud de la F

: ‘ rance. C' ii i

D i e rorocieur nce. C'est pourquoi ils plaisent beaucoup aux Frangais du Nord d
‘ ord de

Les vins Boucabei i
eille se marient parfaitem
dominant. Le Rosé Régi parfaitement avec la majorité ar
. 0sé Ré . RPN jorité de plats e
gis Boucabeille, vinifié a partir du cépage SI; b pa ucrfl‘/equli leur gofit n'est pas
’ obe extraordinaire.



Dans le verre se développent des ardmes de fraises et de framboises, par contre dans les vins blancs
Régis Boucabeille dominent les agrumes et les violettes.-Beaucoup de personnes trouvent
surprenant que sur le méme terrain peuvent étre créés des vins si différents.-Je pense que c'est grace
a la riche tradition vinicole de cette région dans laquelle la vigne était déja cultivée dans 1'Antiquité.
Un autre élément tres important c'est le voisinage de 1'Espagne - ajoute Boucabeille.

A la fin de la rencontre a Chateau Rouge sont apparus les vins de 1'Appelation Rievsaltes Controlée,
qui sont faits principalement a base du cépage Macabeu, qui donne au vin un gofit de miel
spécifique. Dans le verre on trouve des ardbmes d'amandes et de raisins.-Je garde ces vins toujours
pour la fin de chaque dégustation, parce que ces vins naturellement sucrés sont tres persistants en
bouche. C'est ma méthode pour séduir les clients. J'imagine ces vins accompagnés d'un cigare ou de
dessert chocolaté - ajoute le producteur.



