Vins du Languedoc Roussillon - Produit de France

LES ORRIS ROUGE 2019

Réglementation AOP Cotes du Roussillon Villages (rouge) :

Délimitation géographique. Taille courte.

Cépages principaux autorisés : Carignan, Grenache, Syrah, Mourvedre.

Cépage accessoire : Lledoner Pelut.

Rendement maximum autorisé 45hl/ha.

Minimum de 2 cépages - Syrah et/ou mourvedre > 30% Carignan < 60% - cépages principaux > 80%
Cépage le plus important < 70%.

Terroir : Schistes de la colline de Forga Real - Roussillon

Cépages : Syrah (70%) Grenache noir (20%) Mourvédre (10%)

Vendanges : a la main - septembre 2019

Vinification : traditionnelle avec macération

Elevage : 1 an en f(ts de chéne frangais

Mise en bouteille : 16 février 2021

Température de dégustation : 16°

Alliance culinaire : Plats en sauce, cuisine orientale, plats épicés, gibier, poisson a la planxa

Garde : Au-dela de 10 ans.

Alcool . Acidité vol pH Acidité tot. Sucrés résid.
Y%vol g H2S04/I Unité pH g H2S04/1 g/l g/l
14,5 0,67 3,69 2.97 1.2

Dégustation : La robe est couleur grenat avec de 1égers reflets tuilés.

Au nez, le vin est un mélange complexe de romarin, de beurre noisette et de notes uma-
mi et s’ouvre délicatement sur des ardmes de confiture de fruits noirs.

La bouche est quant a elle séduisante, charnue, gourmande. Les tanins sont élégants,
veloutés et donnent au vin une longueur infinie.

En accord parfait avec pavé de beeuf roti au romarin ou des fallafels épicés.

Conditionnement :

Btl Bourgogne flacon numérotée cartons de 6 (6x75cl) Domaine Boucabeille
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Btl Jéroboam 3L numérotées (42) F-66550 Corneilla la Riviére
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