
 

 

 

Vins du Languedoc Roussillon - Produit de France 

________________________________________________________________________________ 

 

LES ORRIS ROUGE 2023 

 

AOP  Cotes du Roussillon Villages (rouge) : 

Terroir : Schistes de la colline de Força Real - Roussillon 

Cépages : Syrah (65%) Grenache noir (20%)  Mourvèdre (15%) 

Vendanges : à la main - septembre 2023 

Vinification : traditionnelle avec macération 

Elevage : 1 an en fûts de chêne français 

Mise en bouteille : 5 mai 2025 

Température de dégustation : 16° 

Description : Nez ouvert, limpide, robe soutenue. Notes d’Olive, de cacao amer, belle allo,g sur des tanins serrés. Joli grain de 

tanin avec des notes de café torrefiié, moka. Belle tenue 

Open and expressive nose, clear and deep-colored robe. Notes of olive and biƩer cocoa. Nice length on the palate with firm, 

Ɵghtly knit tannins. Fine tannin texture with hints of roasted coffee and mocha. Good structure and persistence  

Alliance culinaire : Un délice associé avec un magret de canard et sa sauce aux framboises fraiches, des plats en sauce, cui-

sine orientale, plats épicés, gibier, poisson à la planxa , poivrons grillés farcis.   

Wine and food paring : A delight associated with duck breast and fresh raspberry sauce, dish cooked in sauce, oriental food, spicy dishes, 

game, planxa fish,. 

Garde : Au-delà de 10 ans.   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alcool .  Acidité vol pH  Acidité tot.  Sucrés résid. 

%vol  g H2S04/l Unité pH g H2SO4/l g/l g/l 

15 0.50 3.69 3.27 1 
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Conditionnement : 

Btl Bourgogne Flacon Ecova Bague carrée, capsule étain 
or, cartons de 6 (6x75cl) 

Lot n° L050525 

Code GTIN 13 c-étiquette : 3760221680111 

Code GTIN 13 carton : 3760221680128 

Vin certifié biologique par FR BIO 10 



RECOMPENSES / AWARDS 
________________________________________________________________________________ 


